My — DoHSAG
MENU FESTIU

PRIMERS A ESCOLLIR

Amanida de formatge gorgonzola, poma, fruits secs i la seva vinagreta

Amanida de formatge de cabra, fruits secs i vinagreta de mel

Croquetes de calcots cuits a la brasa amb la seva salsa i pecorino romano

Canel6 de carbasso farcit de brandada de bacalla, caviar de truita, esferes d’OVE i brots
Canelons de rostit tradicional gratinats.

Fusilli amb bolonyesa de tonyina salvatge i quenelle de tartar de gamba

Calamars a la romana

Cargols amb cabra de mar

SEGONS A ESCOLLIR

Costellé de porc Duroc marinat amb Kimchi cuit a baixa temperatura i acabat a la brasa
Sashimi de salm6 marinat, maionesa de wasabi, ous de truita i esterificacions de mango
Llobarro/Orada a la brasa amb verduretes saltejades

Arros de verdures (minim 2 persones)

Arros de costello, bolets, esparrecs i tofona negra (minim 2 persones)

Arros mixte/ Fideus a la cassola (minim 2 persones)

Arros melds de pop i marisc (minim 2 persones) (Supl. 10€ pp)

Turbot salvatge de racié amb patata panadera, ceba i tomaquet cirerer (Supl. 6'50€)

LA NOSTRA CARN A LA BRASA

Cuixa de pollastre Mitjana de vedella Angus 250 gr.

Palpissos de xai Cuixa de cabrit

Conill Espatlla de xai cuita 12h a baixa temperatura (Supl. 5€)
Xurrasco Entrecot de vedella de Girona 600 gr. (Supl. 4€)

Botifarra Espatlla de cabrit (Supl. 8€)

Botifarra de Perol Entrecot de vedella de Angus 500gr. (Supl. 10€)

Galtetes de porc Entrecot de vedella clandestina Txogitxu 500 gr. (Supl. 16€)

Entrecot de wagyu de Tavertet 500 gr. (Supl. 22€)

POSTRES D’ELABORACIO PROPIA
Deconstruccié de Lemon Pie

Nata, xocolata calenta i bastonets artesans
Pastisset de Santiago amb xocolata calenta
Pastisset de pastanaga amb crema de formatge i avellanes
Pastisset de formatge amb nata i flocs de xocolata
Carpaccio de pinya amb gelat de vainilla

Textures de xocolata

Sorbet de llimona amb les seves esferificacions
Xuixo a la brasa amb gelat de canyella

Tiramisu classic/festucs

Crema catalana

Fruita del temps

Preu: 35€ (IVA inclos)

Els menus han de ser taula completa. Inclou primer plat, segon plat, postres, pa, una copa de vi i aigua. Café o tallat inclés.
El menu infantil és el mateix perd només amb un plat, un postre i una beguda. Preu: 22€. Les persones amb

intolerancies o al*lérgies alimentaries consulteu al nostre personal.

El preu del envas per emportar 0'50€ i no esta inclés en el menu.

NO ES COBRARA INDIVIDUALMENTALS GRUPS SUPERIORS DE 8 PERSONES.




