
Tapes

Pastes

Patates braves "Amber"   ..........................................................................................
Calamars andalusa   .................................................................................................
Musclos al vapor amb all i julivert   ...........................................................................
Musclos a la marinera  ..............................................................................................
Musclos Thai ..............................................................................................................
Croquetes de calçots amb la seva salsa i pecorino romano  ...................................
Croquetes de pollastre (4u.)   ...................................................................................
Croquetes de foie i poma (4u.)  ................................................................................
Croquetes de sobrassada de Mallorca i formatge de Maó (4u.)  ............................
Croquetes de ceps (4u.)   .........................................................................................
Patates d'Olot (1u.)   ..................................................................................................
Tires de pollastre arrebossat fets a casa amb salsa de mel i mostassa ...................
Xistorra del país basc amb pa i tomata   .................................................................
Ous trencats amb patata i xistorra   .........................................................................
Ous trencats amb patata i pernil ibèric   ..................................................................
Verduretes en tempura acompanyades de salsa de soja   .......................................
Pa de coca amb escalivada i anxoves de l'Escala   .................................................
Pa bao amb pulled pork amb salsa barbacoa (3u) *.................................................
Pa bao amb alvocat, salmó fumat, brots, sèsam i maionesa de wasabi (3u) *.........
Gambes de Palamós a la planxa (8 u.) .....................................................................
Gambes a l'allet   ......................................................................................................
Espatlla ibèrica d'aglà (125gr.) amb pa amb tomata   .............................................
Taula d'embotits de la Vall d'en Bas amb pa amb tomata   .....................................
Taula de formatges amb torradetes   .......................................................................
Pa amb tomàquet (ració)   ........................................................................................
Pa (ració)   .................................................................................................................

*quantitat mínima no fraccionable

Entrants
Foie mi cuit (Rougie) amb el seu acompanyament i torradetes   ..............................
Carpaccio de gambes amb tocs de maionesa de wasabi i esferes d’OVE..................
Amanida de tonyina marinada amb soja i gingebre amb alga wakame i ous de truita
Amanida caprese de mozzarela de búfala, tomàquet cor de bou i oli d'alfàbrega ...
Amanida de formatge de cabra i fruits secs amb vinagreta de mel   .......................
Amanida de formatge gorgonzola, poma i nous amb vinagreta de mel   .................

Spaguetti all'astice (llamàntol) i fruti di mare (mínim 2 persones)   ........................
Spaguetti allo scoglio (gamba, calamar, sèpia i musclos)   ......................................
Spaguetti a la carbonara tartufata   .........................................................................
Penne rigate all'arrabiata   ........................................................................................
Penne rigate al pesto   ...............................................................................................
Rigatoni gorgonzola e noci   ......................................................................................
Rigatoni all'amatriciana   ...........................................................................................
Canelons de pollastre rostit amb foie i tòfona amb beixamel trufada   ...................

6.75 €
11.40 €
10.65 €
11.75 €

12.50 €
9.80 €
7.90 €
10.10 €
9.60 €
9.30 €
3.10 €

11.00 €
9.50 €

10.05 €
14.20 €
11.30 €

13.45 €
13.50 €
16.05 €

27.40 €
15.15 €

21.40 €
21.20 €
21.20 €
3.85 €
1.50 €

20.30 €
18.50 €
15.85 €
14.90 €
14.40 €
14.20 €

22.70 €
18.60 €
16.45 €
13.85 €
13.55 €
15.30 €
15.05 €
17.20 €



Arrossos*

Peixos

Del senyoret   ..................................................................................................................
Llamàntol   ......................................................................................................................
Magret d'ànec amb foie i trompetes de la mort   ..........................................................
Melós de pop i marisc ....................................................................................................
Peix i marisc ....................................................................................................................
Verdures   ........................................................................................................................  
*Els preus son per persona. (mínim 2 persones)

Carns

Tiramisú a la nostra manera (especialitat)   ........................................................................
Brownie d'avellanes amb crema de xocolata blanca i flocs e festucs   ..............................
Deconstrucció del lemon pie ...............................................................................................
Pastís de pastanaga amb frosting de formatge   ...............................................................
Pastís de formatge “La Viña” ..............................................................................................
Sorbet de llimona amb la seves esferificacions ..................................................................

 22.20 €
24.70 €
 23.50 €
20.80 €
18.90 €
16.35 €

20.60 €
24.70 €
22.75 €
16.20 €

Consultar el preu

7.30 €
6.90 €
6.80 €
6.40 €
6.80 €
6.50 €

Espatlla de xai cuita a baixa temperatura amb mel i teriyaki   .......................................
Entrecot de vaca madurada 60 dies (500gr/550gr.) "Txogitxu"   .................................
Tataki de magret d'ànec amb salsa de taronja   .............................................................

 23.50 €
28.40 €
23.00 €

Rap de ració amb les seves verdures a la planxa   ............................................................
Tentacle de pop amb parmentier de pimentó de la Vera i tocs de maionesa de wasabi  
Vieiras amb cremós de patata, espatlla ibèrica de gla i oli de tòfona   ..........................
Tataki de tonyina Yellowfinn, alga wakame i esferificacions de mango   .........................
Peix del dia   ......................................................................................................

Postres  d'elaboració  pròpia


